gz RESTAURANT SCOLAIRE

MENU DU 16 AU 27 MARS 2026

LUNDI 16 MERCREDI 18 JEUDI 19 VENDREDI 20
Menu végétarien MARDI GRAS
Salade de pates mais et ‘ r Duo carotte / céleria la 45
Haricots verts vinaigrette X P / ) Rosette et son cornichon f‘;c)g/ Salade verte et dés de fromage
mimolette mayonnaise \‘ﬂ
; : i . i
Blanquette de poisson Navarin d'agneau \mw/ Porc fondant au miel \]}Eﬁg/
Poélée de quinoa aux légumes Jambalaya —
Carottes Vichy Semoule Poélée de légumes asiatiques

Y | laF N

Chévre AB Camembert Petit suisse sucré aourta abr|c0-t de la Ferme ) PAYS

s A Maurice LOIRE

Beignet aux pommes e
\% édelaF o
Kiwi aourt nature sucre de la Ferme ) PAVS Poire Orange
Maurice LOIRE
LUNDI 23 MERCREDI 25 JEUDI 26 VENDREDI 27
Menu végétarien
Macédoine mayonnaise AB Maquereaux a la moutarde Céleri rémoulade Radis et son beurre { Taboulé de Printemps
Dos de cabillaud sauce <N\
, Escalope de porc grillée ﬁé,:_?/ Sauté de boeuf Kokkinisto Sauté de volaille a I'indienne
échalotes )m@
Lentilles cuisinées aux légumes
Boulgour Epinards a la créme Haricots verts Pomme de terre
Tomme blanche St Nectaire Edam Brie Fromage de brebis
Fromage de campagne au sucre Pomme Yaourt Banane Pamplemousse

Les golters des accueils périscolaires du soir proposent alternativement fruits frais, fromages, laitages ou féculents (pain, gateaux...).

A titre exceptionnel, le menu du jour peut é&tre changé.




